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GrofBer Erfolg beim Tag der offenen Tiir von EM-Chiemgau: Einblicke in die Welt der
Effektiven Mikroorganismen begeistern 1200 Besucher

Am vergangenen Samstag feierte EM-Chiemgau mit einem Tag der offenen Tir das 30-
jahrige Firmenjubildaum. Rund 1200 Besucher nutzten die Gelegenheit, um sich umfassend
Uber die faszinierende Welt der Effektiven Mikroorganismen (EM) zu informieren. Ein
abwechslungsreiches Programm aus Vortragen, Workshops und einer Live-Demonstration
des Betriebs bot den Gasten interessante Einblicke in das Familienunternehmen. Neben dem
Fokus auf nachhaltige Produkte verfiigt das Unternehmen (iber eine moderne EM-
Produktionsanlage und eine technisch ausgefeilte Logistik. Dabei stand auch die
praxisbezogene Wissensvermittlung im Vordergrund, die auf charmante Weise vermittelt
wurde.

Fachvortrage und Fiihrungen: Wissen aus erster Hand

Der Tag begann mit einer herzlichen BegriiBung durch den Firmengriinder Christoph Fischer
und einem gehaltvollen GrulRwort des 1. Burgermeisters von Stephanskirchen, Karl Mair. Im
Anschluss fanden informative Fachvortrage statt, in denen Experten von EM-Chiemgau die
vielfaltigen Anwendungsmaoglichkeiten der Effektiven Mikroorganismen prasentierten.
Flhrungen durch die Betriebsstatten gewdhrten den Teilnehmern exklusive Einblicke hinter
die Kulissen und veranschaulichten den Produktionsprozess der EM-Produkte.

Interaktive Praxisworkshops: Nachhaltigkeit zum Anfassen

Besondere Highlights waren die eigens gestalteten Themenrdaume, in denen sich die Gaste
umfassend informieren und interaktiv beteiligen konnten. Die Workshops behandelten unter
anderem folgende Themen:

e Gartenbau mit EM: Tipps zur Verbesserung der Bodenqualitat und zur Starkung von
Pflanzen durch den Einsatz von Effektiven Mikroorganismen.

e Natiirliche Reinigung: Demonstrationen zur Anwendung von EM-Produkten im
Haushalt flir umweltschonendes und effektives Reinigen von Wohnung und Wasche.
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e Wohlbefinden von Mensch und Haustier: Informationen zu EM-Wohlfuhlprodukten,
die zur Darmgesundheit beitragen und das allgemeine Wohlbefinden von Mensch
und Tier fordern.

e Regenerative Landwirtschaft: Optimierung betrieblicher Kreislaufe, Forderung der
Tiergesundheit, Gulleaufbereitung, Pflanzenvitalisierung und Humusaufbau.

Inspirierende Vortrage und reger Austausch

Ein weiterer Hohepunkt des Tages waren die Vortrage von Christoph Fischer und Markus
Bogner, die ihre personlichen Erfolgsgeschichten teilten und das Publikum beeindruckten.
Diese Prasentationen boten wertvolle Einblicke und forderten einen intensiven Austausch
unter den Gasten, der die Vielseitigkeit und Wirksamkeit von EM in verschiedenen
Lebensbereichen unterstrich.

Familienfreundliches Programm: SpaR} und Bildung fiir die Kleinen

Auch fiir die jlingsten Besucher wurde gesorgt. Verschiedene Aktivitaten wie FuRball,
Hiipfburg, Bastelarbeiten und ein groer Sandhaufen sorgten fiir Begeisterung und Spal.

Positive Resonanz und Ausblick auf zukiinftige Veranstaltungen

Der Tag der offenen Tiir war ein groRRer Erfolg und verdeutlichte das groRRe Interesse an
nachhaltigen Losungen. EM-Chiemgau zeigte sich erfreut (iber die positive Resonanz und
plant bereits weitere Veranstaltungen, um noch mehr Menschen fiir die vielfaltigen
Einsatzmoglichkeiten der Effektiven Mikroorganismen zu begeistern.

Zudem fihlt sich das Unternehmen geehrt, fiir den Deutschen Nachhaltigkeitspreis in der
Kategorie Produkte nominiert worden zu sein.
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